Vyzlovsky zpravodaj

zvldstni vydani (majové) ¢islo 3rok 2011

Majova vlazicka - naroste travicka
Majovy desticek - poroste chlebicek.

Odkud se vzalo slovo m4j? Jedna verze pravi, Ze tento mésic (tieti v Fimskémkalendari) byl
zasvécen bohyni Mdje (nikoli véelce!!!) , jejiz otcem byl Atlas a synem Merkur. Pak je moZné,
pravi jini moudFi lidé, Ze méj je odvozen od latinského majores, coZ znamena stary muz -senator!
V kazdém pripadé je to mésic panny Marie, v méstecku Fatima v Portugalsku se zjevovala pravé
v tom kvetoucim case.

Na Vyzlovce jsme pravé v kvétnu (osmého) vysvétili cerstvé vymalovanou a vykraslenou
kaplicku, pFijel pan biskup Véaclav Maly, sluni¢ko na nds svitilo z modré oblohy a slavnost se
dokonale vydarila. f

Na tomto zdaru a ispéchu ma predevsim lvi podil rodina VinSova, jejiZ laskavosti a Stédrosti
vdééi nase obec za novy zvon v kaplicce, vdék a velky dik pati'i vSem tém, ktefi prispéli ke zdaru
celého podniku. At uz 3lo o krasnou kvétinovou vyzdobu, fotografické zvéénéni vSeho déni
kolem kaplic¢ky, nebo ozvuceni projevil pana starosty, pana biskupa a zpévu andélii(témér.)
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Tim ale kvétnové slavnosti neskonéily, 22. v 10 hodin dopoledne se konalo na Obecnim Gfadé
Vitani obéank a bylo jich 10! To je skvély vysledek za rok 2010 a jen doufdme, Ze tento rok
bude na miminka zrovna tak bohaty, ne-li bohat$i. Kazdé dét'atko dostalo darecek"uvitaci
certifikit." Nechybélo ani "détské Sampanské” a ¢iSe prijemné cinkaly.

Odpoledne bylo vénovano tém starsim, az do 15 let (1), aby jim nebylo lito,Ze vitame jen ty

nejmen$i. Pfed hotelem Praha se skvél nafukovaci hrad na skdkani a i oni dostali ddrecek a

Certifikat. Jen méli trosku smilu - snesl se na né prudky dést' a museli z hradu utéct. Inu maj!
Zpravodaj chce zvlast podékovat pani zastupitelce Irené Lososové, jeZ byla dusi jak Svéceni

kaplitky, tak Vitani ob&ankd. Nebyt jeji iniciativy, pile a organizaénich schopnosti, nebylo by

v ony dny na Vyzlovce tak pékné a slavnostné.

A nakonec obvykly recept, samoziejmé majovy:
Kriti rizky s langustinkami

Potfebujeme: 4 kriiti Fizky, siil, pept,3 porky, ptl kila Zampiont, étvrt litru sladké smetany,

8 varenych langustinek, 2 cherry rajéatka na ozdobu, ryZe Basmati

POSTUP:

Na jedné panvi osmazime pérky se zampiony, podusime s trochou vody, pfiddme pil smetany,
dodusime do mékka. Oddélte pérky od Zampionti.Na druhé panvi osmazime a podusime fizky,
ptiddme zbytek smetany, dodusime domékka.

Do maslem vymazaného pekacku poloZime napred pérky, na né poloZte maso,potom Zampiony a
kone¢né langustinky. Nechte 6 minut propéct v hodné horké troubé. Ozdobte cherry rajcatky a
poddvejte s ryZi Basmati. Ze nemate langustinky? Nevadi, jde to i bez nich!

Dobrou chut.

Nezapomeiite, Ze mame nové webové stranky! Urcité budete prijemné prekvapeni
jejich sviznéjsi a praktictéjsi podobou.

Protoze je pied nami léto-prazdniny, dovolené a jiné pfijemnosti, nas zpravodaj se nacas odmilci,
ale uz v zari se opét ozveme.

A naposledy- malé pozvani do restaurace na koupalisti a na plaz Vyzlovského rybnika.
Voda je skvéld, doufejme, Ze to vydrzi co nejdéle. Hodné slunce a pohody!
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