Cislo 1 rok 2011

Mili spaluobéane,

Letosni zima byla jesté o néco tuzsi nez ta minuld a v tomto rytmu se urcité dockdme nové doby
ledoveé, treba i s mamuty u rybnika. Na problémy zpusobené zimou (a Ze jich bylo!) radéji zapomerime
a radujme se z prvnich pfiznokd jara-to jsou ty nejkrasnéjsi. Z hliny se derou na svétlo boZi zelené
cancourky a nez se nadéjeme, budou z nich tieba hyacinty nebo narcisy. K hyacintu se vaZe smutny
starofecky mytus: Jednou se Hyacintus, urostly miladik, vénoval svému oblibenému sportu hdzeni
diskem, kdyZ tu se vynoril Zefyr a zabil ho. Jen tak. Bih Appolon to vidél a tato tragédie ho velmi
zarmoutila. Proto stvorfil kvétinu rudou jako krev Hyacinta, na véénou pamatku. Hyacinty byly dlouho
symbolem elegance, dnes pripominaji predevsim bezstarostnost a jednoduchost.

A co narcisy? Vzpomindte na pribéh, zacinajici véstbou Tiresia, ktery rekl matce Narcisa, Modré
Nymfé, Ze jeji syn bude Zit velmi dlouho pod podminkou, Ze nikdy neuvidi sviij vlastni obraz.

Narcis mél mnoho ctitel a ctitelek, ale zastaval jako z ledu. Nejvic ho milovala nymfa Echo

a kdyz i ji odmitl, proklela jej. Jednou, jak tak pil vodu z pramene, uvidél se, okouzlil sém sebe a po
dlouhé dny na sebe hledél, nemohl se odtrhnout, nemohl svilj obraz chytit. A tak vadl a hynul,

az zemrel. Jeho sestry Najady nad nim plakaly a na misté jeho téla se objevily bilé kvétiny-narcisy.
Nejen kazdy clovék ma svij pfibéh.

A ted' uZivejme jara a tieba se uz i téSme na léto-na nové otevrenou restauraci na koupalisti,
kde si po plavani budeme moci pochutnat i na grilovaném masu se zeleninovym salatem.
(V nadéji, Ze voda bude cistall!)




Pozvani.......
5. brezna se konala v hotelu Praha prednaska pi. doktorky Jolany Peenkové o péci o zuby

a je skoda, Ze se na ni dostavilo maloucko lidi. Jsme si jisti, Ze akce byla pro vSechny poucnd,

o Ze tak veledileZité téma, jako jsou zdravé zuby, se nema opomijet. Doufam, Ze dalsi akce budou
uvitany a sledovany jak se patri.

A tady je zrovna dalsi.........

Dne 20.3.2011 se pordda ,, Skupinové bubnovani“- prijdte v 16 hodin do hotelu Praha a pnpo;te se.
Moznd se prijemné odreagujete a nacerpdte novou energii.

Podékovani...............

Psi utulek ,, Alikov” dékuje obcaniam Vyilovky za prispévky ve vysi 5113 K¢,

které byly vybrdny pri rozsviceni vanocniho stromku vloni.

Penize byly pouZity na nakup léka pro svérence psiho utulku- haf ,haf (diky, diky).

Ozndmeni..........

Dne 26.3.2011 dojde v Ceské republice ke séitani lidu, domi a bytd, séitaci komisafkou v nasi obci
Jje pi. Hesova(vsichni ji zname, je to nase byvald pani listonoska). Tak prejeme bezchybné secteni.
Obcanam trvale nebydlicim pripamindme, Ze poplatek za svoz komundiniho odpadu je potieba
uhradit do 30.4.2011(cena zustala stejna i pro letosni rok, tj. 768,- K¢).

ProtoZe po zimé tu zdstala spousta neporddku, Zadame obcany, aby si uklidili prostranstvi

pred svymi domy. Taktéz majitele ps( zadame o tklid po svych psich milaccich.

Svoz bioodpadu- tak jako v loriském roce maji obéané mozZnost zaplatit si odvoz bioodpadu

ze svych zahradek.

Poplatek ziistal stejny: nadoba 1201 740,- K¢, 2401 966,- K¢. Je nutné uhradit do 31.3., protoze

v dubnu se jiZ zacne odvdZet. Presny termin odvozu bude jesté upresnén. —
&2 e 5\

WE L e,
o 151 & 'r & o
Upozornéni uzivatelim COV.......... —— H |”

Obecni urad upozornuje obcany, Ze do odpadnich vod nepatfi tuky a jakékoliv pevné casti,
Dochdzi bohuZel k castym poruchdm precerpdvacich cerpadel, na jejichZ opravu musi obec
zbytecné vynakladat nemalé finanénf prostredky.

A ted' néco prijemnéjsSiho.................

ProtoZe asi kaZdy z nds si rad pochutnd na nécem sladkém, vybrala jsem pro Vds recept

na cokoladovy dort, jehoZ priprava je velice rychla a jednoduchd. To urcité oceni vsechny Zeny
(pardon i muZi), ktefi nemaji Casu nazbyt.

Ingredience:125 g hladke mouky, 125 g masla, 250 g cukru, 200 g horké cokolady (1 tabulka),

4 vejce, plil sacku prdsku do peciva

postup:

rozpustime ¢okolddu v kastrilku s trochou vody-pomaloucku, mimo spordk priddme zméklé maslo,
mouku, prasku do peciva, vyslehdame pénu ze zloutkd, cukru a trosky vody a pfidame k cokoladove
hmoté, uslehame snih z bilkt a pomalu priddéme do hmoty, zamichdme a vlozime do madslem
vymazané formy (nejlépe kulaté) a peceme 35-40 minut. Slehacka navrch nepovinna!

Dobrou chut! Bon appétit!

Recept dodala nase zastupitelka pani N. Frappartova- ve Francii ho pry pecou i malé déti.
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